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CoD. PRODOTTO 55%5&5“ pegzl(z)o di 1Pf;'rct’one Minuti cottura
in kg. consigliati
PASTE RIPIENE
A01 PAST | Ravioli ricotta e spinaci 4 gr 3 kg 4 min.
A04 PAST | Ravioli con funghi 4 gr 3 kg 4 min.
A05 PAST | Ravioli ai formaggi 4 gr 3 kg 4 min.
A07 PAST | Ravioli alla bolognese 4 gr 3 kg 4 min.
BO1 PAST | Tortelli ai funghi 13,59r 3 kg 5 min.
B03 PAST | Tortelli verdi ricotta e spinaci 13,5 gr 3 kg 5 min.
B04 PAST | Tortelli ricotta e spinaci 13,5gr 3 kg 5 min.
BO7 PAST | Tortelli ai quattro formaggi 13,5 gr 3 kg 5 min.
B09 PAST | Tortelli alla carne 13,5gr 3 kg 5 min.
CO01 PAST | Tortellini bolognesi (carne) 4 gr 3 kg 3 min.
C03 PAST | Tortellini al prosciutto crudo 4 gr 3 kg 3 min.
C04 PAST | Tortellini ai formaggi 4 gr 3 kg 3 min.
D02 PAST | Tortelloni ricotta e spinaci 6 gr 3 kg 4 min.
D03 PAST | Tortelloni verdi ricotta e spinaci 6 gr 3 kg 4 min.
DO5 PAST | Tortelloni con funghi 6 gr 3 kg 4 min.
D06 PAST | Tortelloni alla bolognese 6gr 3 kg 4 min.
D08 PAST | Tortelloni ai formaggi 6 gr 3 kg 4 min.
FO3 PAST | Casarecci ricotta e spinaci 12 gr 3 kg 4 min.




